zelfstandig werkend kok | — Sea Palace Restaurant Amsterdam

Sea Palace is een authentiek Chinees restaurant, gevestigd op een drijvend paviljoen in het centrum van Amsterdam. Al
jarenlang staan wij bekend om onze authentieke Chinese keuken en gastvrije sfeer. Ter versterking van ons keukenteam
zijn wij op zoek naar een zelfstandig werkend kok .

De werkzaamheden vinden voornamelijk plaats achter de wok.

resultaatgebieden
- bijdragen aan en codrdineren van de kook- en bereidingsprocessen
- bijdragen aan de ontwikkeling van de menukaart van het restaurant
- bewaken van de kwaliteit van de gerechten
- inbreng leveren voor de ontwikkeling van nieuwe recepten
- taken van de souschef overnemen in geval van ziekte of vakantie

competenties
- tenminste diploma mbo 3 of mbo niveau 3 werk- en denkniveau
- een goede beheersing van de vaktechnische kennis en vaardigheden
- tonen van eigen initiatief
- goed omgaan met stress en piekbelasting
- vermogen te functioneren in de context van het restaurant

Een kandidaat die op dit moment nog niet over alle kwalificaties beschikt, maar wel de ambitie heeft om deze door
middel van een interne opleiding te verwerven, wordt uitgenodigd te solliciteren.

wat wij bieden
- een functie binnen een stabiel team in een uniek, authentiek restaurant
- marktconform salaris en arbeidsvoorwaarden (salaris: € 2.600,- tot € 3.000,- bruto per maand — afhankelijk van
opleiding en ervaring)

interesse?
Stuur je cv en motivatie naar sollicitatie @seapalace.nl

Independent Chef | — Sea Palace Restaurant Amsterdam

Sea Palace is an authentic Chinese restaurant located on a floating pavilion in the center of Amsterdam. For many years,
we have been known for our authentic Chinese cuisine and warm hospitality. To strengthen our kitchen team, we are
looking for an independent chef I.

The work is primarily focused on cooking at the wok station.

Key Result Areas
- contributing to and coordinating the cooking and preparation processes
- contributing to the development of the restaurant's menu
- monitoring the quality of the dishes
- providing input for the development of new recipes
- taking over the sous-chef’s responsibilities in case of illness or vacation

Competencies
- minimum mbo level 3 diploma or equivalent working and thinking level
- good command of technical cooking knowledge and skills
- shows personal initiative
- able to handle stress and perform during peak hours
- ability to function within the context of the restaurant

Candidates who do not currently meet all qualifications but have the ambition to obtain them through internal training are
invited to apply.

What We Offer
- aposition within a stable team in a unique, authentic restaurant
- competitive salary and employment conditions (salary: €2,600 to €3,000 gross per month — depending on
education and experience)

Interested?
Send your motivation and CV to sollicitatie @seapalace.nl
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